
L
a informació arriba fin� a la redacció de TECA per diversos camins: per mitjà de tríptics, fulls, correus
electrònics ... Unes informacions ens parlen del passat i d'altres de l'esdevenidor. En aquesta secció

pretenem informar-vos d'allò que passarà en el futur. Parlem, senzillament, d'una agenda. Per fer-la rica i útil 
ens cal l'ajuda de tots vosaltres. Si coneixeu cap acte que cregueu susceptible d'aparèixer a TECA, i voleu que 
la resta dels lectors en tinguin esment, només cal que ens adreceu les dades sufièients per anunciar-lo. A la 
nostra pàgina d'Internet trobareu informació actualitzada i, per tant, més rica. 

Els nutricionistes es troben amb 
científics i tecnòlegs dels aliments 

10-12 d'abril del 2000 a Porto (Portugal)

El proper abril se celebra a Porto 
(Portugal) la Conferència Europea orga­
nitzada per l'EFFoST, conjuntament 
amb la Societat Portuguesa de Nutrició i 
Ciència dels Aliments i la Facultat de 
Nutrició de la Universitat de Porto, sota 
el lema «Els nutricionistes es troben 
amb científics i tecnòlegs». És la prime­
ra vegada que un esdeveniment �om 
aquest s'organitza amb la voluntat de 
contrastar opinions entre nutricionistes, 
professionals de la salut, tecnòlegs i 
científics deis aliments, enginyers... i 
prendre una visió integrada sobre els 
conceptes relacionats amb la innovació 
dels productes alimentaris. 

En aquesta conferència es discutiran 
un ampli ventall de temes a partir de les 
noves demandes nutricionals i dels ali­
ments nous·¡ funcionals. Es pretén tra­
duir els canvis en l'àrea de les ciències 
de la nutrició humana en el camp dels 
tecnòlegs dels aliments així com posar 
en contacte els professionals de la salut 
amb els nous desenvolupaments de la 
tecnologia dels aliments. Durant la con­
ferència també es presentaran els pro­
jectes europeus de recerca. La trobada 
pretén ser un fòrum pels professionals 
de les ciències de consum, nutrició 
humana, ciència i tecnologia dels ali­
ments i representants de les empreses 
agroalimentàries, organitzacions de 
consumidors i instituts de recerca. 

Conferències: «El consumidor al 
segle que ve», per Jan de Rooy, 
Laboratori de Recerca d'Unilever, 
Holanda, «Nous aliments, noves neces­
sitats de coneixement pels professio­
nals», per Maria Daniel Vaz de Almeida, 
de la Facultat de Nutrició de la 

Universitat de Porto, Portugal, 
«Innovació de productes alimentaris: 
saludables i de qualitat», per Wim 
Jongen, Departament de Tecnologia 
dels Aliments i Ciència de la Nutrició, 
Wagenningen Agricultura! University, 
Holanda, «Nous a_liments i ingredients 
alimentaris: legislació de la UE, accepta­
ció del consumidor i seguretat», per 
José 'Empis, Centre d'Enginyeria 
Química i Biològica, de l'IST, Lisboa, 
Portugal, «El paper de les noves· tecno­
logies», per Kaisa Putanen, VTT, 
Finlàndia, «Biodisponibilitat de nutrients 
en nous aliments i aliments funcionals», 
per Jürgen Lucas, de la Comissió 
Europea DG XI, Brussel·les, Bèlgica, 
«De l'epidemiologia a la farmàcia: un 
pont massa llunyà?», per Sue Southern, 
de l'Institut de Recerca Alimentària, 
Norwich, Regne Unit. 

http://www.iec.es/acca 

Reptes futurs en el 

control d'aliments 

Sota aquest tilol. la Comissió 
Europea DG-XXIV. el Flep (vegeu 
TECA núm 3) 1 l'lls1 (lnlernat1onal 
L1fe Sc1ences lnst1tute) organitzen, 
els dies 8 l 9 de novembre de 1999 
a Brusel les. un simposi, l'esperi! 
del qual és reunir experts de diver­
s-es professions l diversos països 
en disciplines relacionades amb 
els aliments, per beneficiar-se dels 
darrers avenços en el camp de la 
producció i el control d'alimE;ints. 
Esta adreçat a representants de la 
indústria alimentària. represen­
tants da consumidors. tecnòlegs i 
cientffics dels allmenls, entre 
altres. 
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Phillipa Orme, del Secrt;¡taria de la 
• conferèn�ia .. Ñ'MFST, .12 Church

Stree1 
We;_{H�p�ey, Nr Wantage,

Oxori.OX12 0LN, UK. Tel: +44 (O) 1
234à68sfr� í=a;: +44 (O) 1 235 •
898 ·?811 _' ,.Adreça electrònica:

• p.orme@dial.pipex. com. O bé visi-
. teu ê1 web http://wvÑ.,.eisevier.rílÍ
1Òcat�/nmfst2000' • ··e

Cicle formatiu de Grau Superior en 
DIETÈTICA (2000 hores). Títol oficial. 
Centre d'Estudis Catalunya. Matricula­
ció cada setembre. Tel.: 933 182 092 
C/ Pelai, 42, 2ª planta, Barcelona. 
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